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Settore Economico: Amministrazione, Finanza e Marketing — Turismo
Settore Tecnologico: Trasporti e Logistica (Conduttori del mezzo aereo)
Settore Professionale: Servizi per I’Enogastronomia e 1’Ospitalita Alberghiera
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(Uscita)

Agli alunni

delle classi 5P,5Q,5U
Ai docenti

Ai genitori

Al sito

Oggetto: incontro orientamento post-diploma alunni classi quinte alberghiero —

ind. cucina

Si comunica che giovedi 16/01/2020 gli alunni delle classi 5P,5Q,5U alle ore 9:50 scenderanno in aula Magna,
accompagnati con i docenti dell’ora per svolgere un incontro informativo con i rappresentanti della Scuola di Alta

Formazione enogastronomica InCibum, per la presentazione dei corsi di specializzaz

ione post diploma di cucina,

pasticceria e pizzeria, al termine dell’incontro gli alunni rientreranno nelle proprie classi.

Nel corso del 2020, presso la scuola In Cibum si svolgeranno inoltre degli open day gratuiti riservati agli studenti

del V' anno degli istituti alberghieri. Tali iniziative rappresentano un momento didatti
far conoscere la scuola e i percorsi di alta formazione gastronomica.

co e formativo gratuito per

La scuola In Cibum sorge in un complesso di oltre 4000 metri quadrati a Pontecagnano (Sa), é la piu grande scuola
per spazi, attrezzature ed avanzamento tecnologico di tutto il Sud Italia, rappresentando un punto di riferimento per

aspiranti chef, pizzaioli, pasticcieri e gelatieri.

In Cibum ¢ la Scuola di Alta Formazione Gastronomica del Mezzogiorno d’ltalia I # o n I N o b m
Unica per grandezza, attrezzature e finalita, si trova a Pontecagnano Faiano, in provincia di Salerno. =il V’ c C’ u

Sotto la guida di Enzo Vizzari, si avvale della collaborazione di chef stellati e prestigiosi professionisti
del settore enogastronomico.
Offre corsi altamente professionalizzanti, garantendo un placement del 100% in esito al percorso formativo.
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porte aperte ai giovani talenti

VincinCibum ¢ il contest dedicato
ad aspiranti chef e pasticcieri che
mette in palio borse di studio del
valore di 12.000 euro ciascuna
per i corsi professionalizzanti a
numero chiuso Chef IN
Formazione e IN Pasticceria.

Basta presentare un piatto, dolce
o salato, e sottoporsi al giudizio
della commissione.

E possibile partecipare
singolarmente oppure, attraverso
la scuola, costituendo una
brigata di 5 persone.

Sede centrale: Via Don Bosco, 9 - 80021 Afragola (NA) - Tel. 0818603209

Sede associata: Via B. Castiello, 1 - 80024 Cardito (NA) tel: 08183424
Codice meccanografico scuola: NAIS121003 C.F. 93060260630
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e-mail: nais121003@istruzione.it pec : nais121003@pec.istruzione.it sito web : www.isissereni-afragola-cardito.gov.it






